
Klassische Gasthaus Gerichte 
 

Soljanka nach Russischem Rezept 

5,50 € 

 

Vegane Soljanka mit Räuchertofu, Veganer Wurst,  

Paprika und Spreewald Gurke 

5,50 € 

 

Verschieden Blattsalate mit gebackenen Austernpilzen, Apfel 

 und Honig-Senf-Dressing 

9,90 € 

 

Lausitzer Kräuterquark mit Leinöl, Zwiebel 

und Pellkartoffeln 

9,90 € 

 

Gebackenes Kabeljaufilet mit Spargelragout, Kartoffelstampf 

 und Senfschaum  

15,90 € 

 

Schnitzel vom Duroc-Schwein mit Paprikaletscho,  

Zwiebeln, Ei und Pommes Frites 

15,90 € 

 

Geschmorter Rindergulasch mit Kräuterschmand  

und frischen Spätzle 

13,90 € 

 

BBQ-Rind Burger mit Spitzkohl, geschmorten Zwiebeln, Spreewald 

Gurke und Süßkartoffelpommes 

13,90 € 

 

Veganer Burger mit Kidneybohnen-Erbsen-Bratling, BBQ-Soße, 

Spitzkohl, Spreewald-Gurke und Süßkartoffelpommes 

13,90 € 

 

Wild und Honig beziehen wir von Carsten Semsch aus Wormlage 
 

Die Burger-Brötchen bäckt Bio-Bäcker Christian Graf  

„Der Brot Graf“ in Herzberg 



 

 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Spargelcremesuppe mit Bärlauchcroutons  

4,50 € 
 

Schnitzel vom Thüringer Duroc-Schwein mit frischem Spargel,  

Zitronensauce und Kräuterkartoffeln 

17,90 € 
 

Sous-Vide gegarte Rinderzunge mit frischem Spargel, Butter und  

Salzkartoffeln 

17,90 € 
 

Spargel mit zweierlei Schinken, Butter und 

Kräuterkartoffeln 

15,90 € 
 

Gebackener Spargel mit geschmolzenen Kirschtomaten, Zitronensauce 

und Kräuterkartoffeln  

13,90 € 
 

Hausgemachte Pasta mit Spargelragout, gebackenem Brie und  

mariniertem Rucola  

13,90 € 
 

Vanilleeis mit frischen Werenzhainer Erdbeeren und Sahne 

6,90 € 
 

Zitronensorbet mit Robinienblütensirup-Beeren-Ragout 

3,50 € 

Unser Spargel und Erdbeer Lieferant ist die Familie Mehnert aus Werenzhain 


