REGIONALE SPEISEKARTE
Slhe- Slster-ZLand

Liebe Gaste,
wir beteiligen uns an der Aktion ,,Regionalen Speisekarte* und bringen Thnen daher mit unserer kreativen
Kiiche die Vielfalt und den Geschmack der heimischen Landschaft auf den Tisch.
Wir veredeln die frischen Erzeugnisse der 6rtlichen Bauern, Fischer und Jéiger, wiirzen sie mit einer
Rezeptur aus Tradition und Moderne und servieren IThnen kulinarische Kdstlichkeiten, deren regionale

Herkunft wir Thnen garantieren kénnen.

Guten Appetit!

Hausaebackenes Roggenbrot mit Schimale vom Klettwitzer

Yttt Freilandschwein und Spreewald Gurke

LS CHAEE 3,50 €
4erlei Schinken und Bauchspeck vom Klettwitzer Freilandschwein

mit Gewitregurke, Butter und Krustevbrot
12,50 €

Sillze aus Eisbein und Backe vom Klettwitzer Freilandschwein wmit
frischer Remoulade, Spreewald Gurke wd Bratkartoffeln
13,90 €

Kassler-Braten vom Klettwitzer Freilandschwein
mit gebratenen Bolhmen —Pile Gemitse
wnd Kartoffelstampf
15,90 €

BBQR-Burger wit Bio-Dinkelbrstchen,
Bratling aus Wild und Klettwiteer Freilandschwein, geschmorten
Zwiebeln, Pifferling. Spitekohl,

Spreewaldgurke (:V;qu(;)ikaMi‘bff@lprth@S va\'thj

Wild und Howig) beziehen wir von Carsten Semsch aus Wormlage
Die Burger-Britchen backt Bio-Backer Christian Graf ,Der Brot Graf” in Herebera
Schweivefleisch und Kartoffeln beziehen wir vou Kai Schneider auns Klettwite




Klassische Gasthaus Gerichte

Soljavka nach Russischem Rezept
5,50 €

Vegane Soljanka mitRaunchertofu, Veganer Wurst,
Paprika und Spreewald Gurke
550 €

Verschiedene Blattsalate wmit gebackenew
Austernpilzen,
Apfel und Honig-Senf-Dressing
a,90 €

Strammer WMax
Hausgebackenes Krustenbrot, gerauncherter Schinkew,
Bio- Spiegeleier und Spreewald Gurke
2,90 £

WMaties ,Hausfranen Art” mit Zwiebel, Esa%mrka Apfel
und Bratkartoffeln FENEA)
12490 €

Bavernfrilhstiick mit Speck, Gartensalat
uwnd Spreewald Gurke
a4,qa0 €

Lausitzer Krauterdquark mit Leinsl, Zwiebel und
Pellkartoffeln
a4,90 €

Sous- Vide geschwmorte Ochsenbacke wit kraftiger
Rotweinjus, Gartenbohven und Semmelknsdel
17,90 €

Schvitzel ,Cordon Bleu” vom Duroc-Schwein
mit gebratevnen Champiguons und Pomimes Frites
16,90 €



Gerichte mit frischen Pfifferlingen

Pfifferlings-Cremesuppe mit Krantercrontons
4,90 €

Geschmorte SiiRkartoffel mit Gemiisebolognese und
gebrateven Plifferlingen
12,90 €

Veganer Burger wit Pfifferling-Erbsen-Bratling,
BBQR-Soke, Spitekohl, Spreewald-Gurke nnd
SiRkartoffelpommes
13,90 €

Hausgemachte Pasta mit Pfifferlings-Ralm,
gebackenem Brie und mariniertem Rucola
13,90 €

Haunsgemachte Kartoffelgnoccl wit frischew
Pfifferlingen, Ram und gebratevem Kopfsalathere
12,90 €

Schvitzel vom Duroc-Schwein, Plifferlinge mit Ei,
Rahm-Jus und kleine gebratene Krauterkartoffeln
17,90 €

Gebratenes Zanderfilet wmit Krduntergwocci,
Pfifferlivgen und getrockmeten Kirschtomaten
17,90 €
Rip Bye Steak vom Feersichen Rind
auns Schleswig Holstein mit geschimorten Zwiebeln,
frischen Pfifferlingen und Rosmarinkartoffely
24,90 €



