Klassische Gasthaus-Gerichte

_E SPEISEK/
Slhe- Slhter- Land

Lan

Soljanka mit hausgebackenem Rogaenbrot
550 £

Bavernfrilnstiick mit Speck, Gartevsalat
uwid Spreewald-Gurke
10,90 €

Watjes ,Hausfranen Art” mit Gurke, Zwiebel, Apfel
wid Bratkartoffeln
12,90 €

Schnitzel ,Cordon Blen” vom Durec-Schwein
mit gebratenen Champiguons, Spitekohlsalat, Rahmus
und Pommes Frites
10,90 €

Schwitzel vom Duroc-Schwein mit hausgemachtem
Paprikaletscho, Spitzkohlsalat, Dijon-Senf-Schmand und
Pommes-Frites
19,90 €

Rip Bye Steak mit geschwmorten Zwiebeln, Krauterbutter,
Spitzkohlsalat und Rosmarinkartoffeln
26,90 €

Schmoragerichte

Sous- Vide geschmorte Ochsenbacke wit kraftiger
Rotweinjus, Rotkohl und Semmelknsdel

Geschmorte Rinderronlade mit frischen Champignons,
Rotkohl und Kartoffelklslen
14,90 £



Frische Herbstgerichte

Kilrbissuppe aus Hokaido vom Biohof Werenehain mit
Kervsl und gerssteten Kiirbiskernen
550 €

Tafelspitz von der Rivder-Farse mit frischem
Weerrettich, Rahmkrant und Salekartoffeln
1%,90 £

@Gevratenes Zanderfilet mit
Herbstgemiise vom Biohof Werenzhain
Dijonsenfsole und Kartoffelstampf
24,90 €

Hausgemachte Pasta wit Kirbis, Pilzen,
gebackenem Brie, getrockmeten Tomaten und
@rava Padavo
16,90 £

Kohlrabi-Schniteel mit gebratenen Champiguons, Gewmiise
vom Biohof Werenzhain
Gemiise-Rahmjns und Xartoffelstampt
17,90 €

BBR-Burger mit Dinkelbrstchen
von der Biobdckerei Graf in Herzberg
Bratling aus Wildschwein und Duroc-Schwein, geschmorten
Zwiebeln, Gurke und SiBkartoffelpommes
15,90 £

Hausgemachter Seitan auns Vollkornmehl vom Biohof
Werenzhain, geschmort als Gulasch
mit gebratenem Gemitse und Salekartoffel
17.90 €



