Klassische Gasthaus-Gerichte

Kleiner gemischter Salat mit
Hovig-Senf-Dressing
@40 €

Tafelspite voun der Rinder-Farse mit frischem
Weerrettich, Rahmkrant und Salekartoffeln
18,90 €

Geschmorte Rinderronlade mit frischen Champignous,
Rotkohl und KartoffelklsRen

Sous-Vide aeqartes Kalbshaxen Osso-Bucco mit
Bohnen-Pile-Gewmiise und Kartoffelstampf
2290 ¢

Geschmorte Ochsenbacke wit kraftiger
Rotweinjus, Rotkohl und Semmelkvsdel

19,90 £
Hirschbraten aus der Niederlansite g
mit Preiselbeeren, E
frischen Champignons, Rotkohl und Klsken
24,90 €

Schwitzel vom Duroc-Schwein mit hausgemach+em
Paprikaletscho, Spitzkohlsalat, Dijon-Senf-Schmand
und Pommes-Frites
19,90 €



Frische Herbstgerichte

Kiirbissuppe auns Hokaido vom Biohof Werenzhain mit
Kervsl und gerssteten Kiirbiskernen
550 €

Gevratenes Zanderfilet wmit
Herbstgemiise vom Biohof Werenzhain
Dijonsenfsole und Kartoffelstampf
24,90 €

Hausgemachte Pasta wit Kiirbis, Pilzen,
gebackenewm Brie, getrockmeten Tomaten und
@rana Padavo
16,90 £

Kohlrabi-Schniteel mit gebratenen Champigwows,
Gewiise vom Biohof Werenzhaiv
Gemiise-Rahmius und Kartoffelstampf
17,90 €

Hausgemachter Seitan auns Vollkornmehl vom Biohof
Werewzhaiv, geschmort als Gulasch
mit gebratenem Gemilse und Salekartoffeln
17,90 £

BBQR-Burger wit Dinkelbrétehen
von der Biobdckerei Graf in Herzbera
Bratling aus Wildschwein und Duroc-Schwein,
geschmorten Zwiebeln, Gurke und
SiRkartoffelpommes
13,90 £



